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AFHIESY ViniTannin™ — Hochwertige Traubentannine fiir reinen Weingeschmack
ANWENDUNG /VORTEILE | ViniTannin™W | ViniTannin™ SR | ViniTannin™ Multi Extra | ViniTannin™ SUPREME
WeiB- und Roséweine vv - (%4 4
Rotweine v vv vv vv
Fruchtwein,
Cider und Met vv v v
5 g/hL 15 g/hL 50 g/hL ~
Max. Zugabe (bzw. per 100 kg) (bzw. per 100 kg) (bzw. per 100 kg) 2-8 g/hL
Schutz vor Oxidation
bei WeiBweinen vV
Verbessertes Mundgefiihl S IE—
bei WeiBweinen vv v
Traubentannin vv vv vv vv
Stérkere sensorische
Struktur v vv vv vv
Verstérktes Volumen
am Gaumen v vv vv vv
Erhohtes Alterungspotential vV vv vv v
V'V hervorragend v’ sehrgut
Komplexitat

10
9

Fruchtauspréagung

N\

Harmonisierung

Farbstabilisierung Mundgeftihl [ ViniTannin™ W

ViniTannin™ SR
=
ViniTannin™ Multi extra
O
D ViniTannin™ SUPREME

Phenolische Struktur
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