
ViniFilterTM ist ab sofort erhältlich in  
5 praxisorientierten Trennschärfen: 
 
 
ViniFilterTM 500  

u Zur Grobklärung 
u Erste Filtration nach der Gärung (1. Abstich) 
 
 
ViniFilterTM 400  

u  Zur Feinklärung 
u  Nach der Schönung 
u  Nach dem Separator oder Kieselgurfiltration 
 
 
ViniFilterTM 300  

u  Für die keimarme Jungweineinlagerung 
u  Für die Vorlagefiltration vor der Füllung 
 
 
ViniFilterTM 200  

u  Zur Kaltsterilfüllung durch sichere Rückhaltung  
  von Hefen und Bakterien 
u  Zur Vorfiltration/zur Membranfiltration 
 
 
ViniFilterTM 100  

u  Zur Kaltsterilfüllung  
      mikrobiell belasteter Weine
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ViniFilterTM   

Tiefenfilterschichten für die Weinfiltration  
Sicher durch eigenständige Technologie 
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Haben Sie Fragen?   
Dann kontaktieren Sie unsere 2B Experten:  
Tel.:          +49 7667-96690-50 
Fax:          +49 7667-96690-51  
Email:       helpdesk@2BFermControl.com 
 
Wir beraten Sie individuell und kompetent.

IHR 2B-PARTNER VOR ORT

2B FermControl  ·  FERMENTATIONSTECHNOLOGIE & ŒNOLOGIE

2B FermControl präsentiert Ihnen eine Reihe von Tiefenfilterschichten (TFS), die speziell für 
die Anforderungen der modernen Weinfiltration entwickelt worden ist. ViniFilterTM erhält perfekt 
die Qualität Ihrer hochwertigen Weine! 
  

 
Die besonderen Eigenschaften von ViniFilterTM sind:  
u Konstruktionsbedingt mehr Sicherheit als bei  

reinen Zellulose-Schichten 
 

u Fertigung aus reinster Filtrationszellulose und speziell  
kalzinierter Kieselgur 

 

u Extreme Durchlässigkeit gegenüber  
wertgebenden Inhaltsstoffen 

 

u Extrem geringe Farbretention bei Rot- und Roséweinen 
 

u Aussergewöhnliche Trubaufnahmekapazität 
 

u Nahezu linearer Druckverlauf bei Belastung 
 

u Kein Durchschlagen – selbst bei hohen Differenzdrücken 
 
 

Was unterscheidet ViniFilterTM von „herkömmlichen” Schichten?  
„Herkömmliche“ Schichten enthalten Zellulose, Mineralstoffe und Harze und entziehen dem 
Wein deswegen viele wertgebende Inhaltsstoffe wie langkettige Polysaccharide und Anthocyane. 
Die fortschrittliche Technologie von ViniFilterTM optimiert den Gehalt an Zellstoffpulpen und 
Filterhilfsstoffen, die wertgebende Inhaltsstoffe im Wein fast verlustfrei passieren lassen. 
Der Vorteil zu reinen Zelluloseschichten ist ein nahezu linearer Druckverlauf ohne Durch-
schlagen. 
 
FARBE bekennen!  
ViniFilterTM  TFS sind nicht weiß, denn sie enthalten kristallfreies Silikat, das für seine Filtra-
tionsschärfe und Sicherheit bekannt ist. 
 
 
JETZT AUF DIE PREMIUM-ALTERNATIVE UMSTEIGEN!
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